Enjoy the European quality
MEDITERRANEAN APERITIVO

July 1st-7th, 2024
CARAVAGGIO

Cocktails

Negroni
Gin, Vermouth di Torino Red, Bitter
Americano
Bitter, Vermouth di Torino Red, soda water
Manhattan
Rye whisky, Vermouth di Torino Red, drops of bitters
Vermouth & Soda
Vermouth di Torino, soda, slice of Costa d’Amalfi Lemon
Adonis
Sherry Dry, Vermouth di Torino Red, drops of Orange bitter

Starters

Gazpacho
Classic chilled Gazpacho soup

Insalata Mediterranea con Bufala, Pomodori ed Olive
Mediterranean salad of buffalo mozzarella, tomatoes and olives from Greece

Frittata con Zucchine, Pomodori e Pecorino Toscano PDO
Courgette, tomato and Tuscan Pecorino cheese omelette

Mains

Trofie con Fave e Pecorino Toscano PDO
Trofie pasta with broad beans and Tuscan Pecorino

Calamari alla Griglia, Salmoriglio ed Insalatina di Finocchi al Limone Amalfitano
Grilled calamari with salmoriglio dressing, fennel and Amalfi lemon salad

Paillard di Manzo alla Griglia, Rucola e Scaglie di Pecorino Toscano PDO
Grilled beef sirloin paillard, rocket leaves and Tuscan pecorino shavings

Deserts

Caprese al Limone Amalfitano e Cioccolato Bianco,
con Composta ai Frutti di Bosco
Amalfi lemon and white chocolate caprese cake
with mixed berry compote

Gelati o Sorbetti

0 Ice cream or sorbets
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